Vi bringer her nogle forslag til menuer:

Den klassiske rejecocktail med Thousand Island dressing, serveret med hjem-
mebagt bred samt smer.

Flaeskesteg med sprod sveer, serveres med hjemmelavet redkal og agurkesalat
samt hvide kartofler og flaeskesteg sauce.

Pris pr. couvert, kr. 168,00

Helstegt nakkekam glaceret med tomat-honning garneret med 2 slags friske
grontsager, sma ovnbagte kartofler og cremet paprikasauce.

Citronfromage med chokoladedrys, fleadeskum og friske frugter.

Pris pr. couvert, kr. 168,00

Kalvesteg stegt som vildt med hvide kartofler, hjemmelavet baercompot,
waldorfsalat, frisk torvegrent og fledesauce.

Islagkage af vanilieis og appelsinsorbet med friske frugter.

Pris pr. couvert, kr. 188,00

Gammeldags oksesteg med sukkerglaceret perleleg, hjemmelavet barcompot,
agurkesalat samt en slags frisk grentsag, hvide kartofler og oksestegsauce.
Coupe Danmark - vanilieis med chokoladesauce, friske jordbzer og fledeskum.
Pris pr. couvert, kr. 188,00

Koldt bord bestdende af: Marineret sild med redleg, kryddersild med loeg og
capers, 1/2 &g pa skaret salat med rejer og citron, lun fiskefilet med remou-
lade, ribbensteg med redkal og agurkesalat, tarteletter med hens i asparges
og stort ostefad med radiser og meloner.

Pris pr. couvert, kr. 168,00

Kaffe/the med hjemmebagt kringle
Pris pr. couvert, kr. 55,00
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For bestilling og ensker
omkring menuen,
bedes de ringe pa

telefon 54 87 18 87.

Vi gor opmaerksom
pa, at chaufferen
ved selskabet er
uden beregning.




